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Resumen 

En los procesos de fermentación alcohólica, se encuentran modelos matemáticos 

centrados en el crecimiento de biomasa, sin embargo, se omite la interacción entre 

otras variables del proceso como la biomasa, sustrato, producto final y el efecto de 

la agitación; con el propósito de describir la dinámica entre estas variables se 

formuló un modelo matemático mediante EDOs de primer orden, el cual fue 

ajustado mediante un algoritmo de regresión no lineal a un conjunto de datos 

experimentales; el análisis estadístico mostró un índice de bondad de ajuste 

mayor a 0.9 en cada una de las variables del sistema, es decir, biomasa, fructosa 

y etanol. Los resultados indican que el modelo propuesto en esta investigación es 

más efectivo al considerar la interacción de las variables con el efecto de la 

agitación en el proceso de fermentación. 
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